KERSTGERECHTEN
voor... THUIS

KIEY

Andere wensen? Laat het ons weten, wij denken graag mee
en eigenlijk is alles mogelijk!

BEMIL
uiterlijk tot 21 december
T. 035-5825751 of
Inio@rosascantina.nl

HAAL OP
Iondag 24 december
tussen 12-17 unr

Oud Loosdrechtsedijk 167 ® 1231 LV Oud Loosdrecht

YOPEN DECEMBER®

Vrijdag 22 (= ook BUURTBORREL pre Christmas Party)
Zaterdag 23
Zondag 24
Woensdag 27
Donderdag 28
Vrijdag 29
Zaterdag 30

Team Rosa’s wenst al haar gasten een hele goede gezondheid,
fijne gezellige feestdagen, een bruisend Oud & Nieuw en mooi 2024!


mailto:info@rosascantina.nl

Alle gerechten zijn koud verpakt in/op disposables.

Een presentatie op eigen schaal is ook mogelijk, breng deze
dan eerder bij ons langs.

Opwarm/afbak instructies zijn bijgevoegd.

KKERSTTAPAS (kan ook vegetarisch)

Italiaanse worsten en kaasblokjes, Parmaham, olijven, gevulde
pepertjes, gemarineerde champignons, tappenade, dipstokjes
¥ Bord €18,75 ® Schaal XL (ca. 6p) €27,50

CARPACCIO (rund) toef sla, zontomaat, Parmezaan,
truffelmayo, pittenmix, balsamicostroop

¥ Bord €12,75 % Schaal XL €25,00

ZUPPA per liter (ca. 8 koffiekopjes), croutons, soepstengel

¥ |taliaanse tomatensoep €7,95

¥ Parmezaan-cremesoep €7,95

FLAMMEKUCHEN (zelf af te bakken)

Ui, spekjes, kaas €12,75

Peer & Gorgonzola, mozzarella, balsamicostroop €13,75
Peperoncino (pittige salami), tomatensaus, mozzarella €12,75

=
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KERSTQUICHE Tartufo (8 punten) €17,50
Bladerdeeg, mix paddenstoelentruffelroom, ui, kaas
KAASFONDUE Dolomiti €17,50

(met/zonder Gorgonzola) rauwkostmix, brood

Toscaanse KERSTSTOOF (Black Angus rund) €17,50
Aardappelgratintaartje, geroosterde witlof, appeltje

KERST COQ AU VIN “Prosecco” (kip) €17,50

Gestoofd in Prosecco, wittewijnsaus met prei, champignons
en druiven, risotto met vleug limoen

GAMBERI Babbo Natale €17,50

Gepelde garnalen, romige kreeftensaus, krabravioli, venkel,
Parmezaan

TIRAMISU €5,25

KERST PANNA COTTA rode vruchtensaus €5,25

APPLE CRUMBLE €5,50
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